
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Fresh Cut Ordner Dessert 

Bezeichnung des Lebensmittels: 
Erdbeeren mit dunkler und Vollmilch-Schokoladenkuvertüre 

 
Zutaten: 
2300g Erdbeeren 
80g Distler Überzugschokolade Zartbitter NAN 2958015 
50g Distler Überzugschokolade Vollmilch NAN 1066310 
 

Zubereitung:  
Erdbeeren waschen (Grün entfernen) und je nach Größe vierteln bzw. halbieren. Vollmilch- 
und Zartbitterschokolade erhitzen und die Erdbeeren damit verzieren. Erst nach dem 
Abkühlen der Schokolade erfolgt die Verpackung des Produkts. Anschließend 
schnellstmöglich auf unter 7°C abkühlen lassen. 


